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10e™me édition : 'année de tous les records

Fromage & Cime 2014
10%me é&dition : I’année de tous les records

31 exposants, 21 fromagers provenant des quatre coins du canton, 2'450 visiteurs,
9'356 raclettes servies et un soleil radieux !

L’édition 2014 de Fromage & Cime peut se résumer ainsi. La qualité et la variété des
fromages représentés (plus de 30 fromages différents), des produits du terroir pour tous les
golts ont donc permis a cette manifestation de souffler ses 10 bougies de la plus belle des
manieres.

Cette 10éme édition de "Fromage & Cime" fut & nouveau une magnifique vitrine pour les
producteurs de ces fromages, parfois méconnus, et pas assez mis en avant. L’espace d'une
journée, les producteurs ont pu, avec fierté, présenter leurs produits, répondre aux questions
parfois trés techniques des visiteurs et surtout partager leur passion du fromage a raclette.
Dans le cadre de cette édition anniversaire, le comité d’organisation avait décidé de lancer
un concours du meilleur fromage a raclette. Pour rappel, un jury composé de professionnels
de la gastronomie, de professionnels du fromage et d’amateurs éclairés s’était réuni le mardi
9 septembre pour une dégustation guidée par Madame Anne-Claude Luisier, ingénieure en
denrées alimentaires. A cette occasion, 22 fromages concouraient pour étre élus « premier
Fromage & Cime d’'OR ».

Le meilleur fromage a raclette de l'arc alpin est issu de l'alpage de Charmontane. Cet
alpage, situé dans la Vallée de Bagnes, voit ses bétes paturer le long du barrage de
Mauvoisin entre 1'700 et 2'500 métres. Chaque jour, le lait est transporté de Charmontane a
la laiterie de Lourtier ou le fromager, Monsieur Carlos da Fonseca, fait parler tout son savoir-
faire. Monsieur da Fonseca remporte donc le premier trophée du « Fromage & Cime d’'OR»
en devancgant l'alpage de Chassoure de la Famille Rochat (au-dessus de la Tzoumaz) et
l'alpage de Chaupalin sur les hauts des Crosets a 1'700 métres d’altitude, propriété de la
Famille Defago.

Nous sommes donc trés heureux de vous présenter, ci-dessous, larevue de presse de
cette 10°™e édition de Fromage & Cime.




Communiqué de presse — aolt 2014

La raclette est aux valaisans ce que la crépe est aux bretons.

10eme édition :
Ovronnaz — Fromage & Cime

Le dimanche 14 septembre 2014, la station d’Ovronnaz se transformera a nouveau I'espace d’une
journée en véritable « capitale du fromage » du Valais et de la Suisse Romande. Ce sera déja la
10éme édition de « Ovronnaz - Fromage & Cime ».

De nombreux fromages a raclette en dégustation

Cette manifestation unique est dédiée a la dégustation et a la découverte de la plus large palette de
fromages valaisans réunis en un seul lieu en Valais. Le point fort de la manifestation est de donner
la possibilité aux hbétes de déguster sous forme de raclettes, plus de 30 fromages différents
provenant de tout le canton du Valais.

Une vingtaine d’artisans-fromagers

Comme chaque année, un des points forts de « Ovronnaz — Fromage & Cime » sera constitué par la
présence d’'un grand nombre de producteurs de fromage de tout le Valais. Installés sous des pavillons
indépendants et en fonction de leur provenance géographique, ils proposeront en dégustation les
meilleurs de leurs fromages. En effet, cette année nous accueillerons une vingtaine d’artisans-
fromagers qui feront découvrir a nos visiteurs « leurs nectars ».

Nos hotes seront invités a se restaurer en achetant directement les raclettes « a la portion ». Le choix
étant trés large et unique, les différentes tentes ne seront pas en concurrence mais bien
complémentaires. Un seul « bon repas » d’'un montant de Frs 4.00 pour la portion de raclette sera
en circulation.

Les producteurs proposeront également leurs produits en vente directe, notamment les fromages a
raclette, les fromages de chevres, les tommes, les seracs, les yoghourts, les beurres et autres.

Des produits du terroir pour tous les goQts

Pour agrémenter cette journée dédiée aux fromages, plusieurs autres produits du terroir viendront
enrichir I'offre culinaire du jour : la fabrication du pain au feu de bois par les deux boulangers du
village, un stand de fruits et légumes, un stand de viandes séches et produits de salaison tenu par les
bouchers locaux.

Accompagnant bien sdr idéalement les fromages, la palette des vins de la région sera présentée sur
plusieurs stands par les encaveurs des communes viticoles de Leytron, Saillon, Fully et Vétroz.

Les plus jeunes ne sont pas oubliés !

La présence de grimeuses ainsi que de la Lud’Ovronnaz (ludothéque) permetira aux plus jeunes de
s’amuser et se dépenser en toute sécurité. Tout comme en 2013, la présence des fameuses chévres
naines de notre station devrait également combler petits et grands. Enfin, une vache géante attendra
les plus jeunes et leur servira de terrain de jeu privilégié !



Un concours unique en Suisse

Afin de marquer d’une pierre blanche ce 10¢™e anniversaire, le comité d’organisation de Fromage &
Cime s’est lancé un défi de taille ! A I'image des vins du Valais qui, grace a leurs concours, se taillent
une belle notoriété en Suisse et a I'étranger, un concours de la meilleure raclette a été mis sur
pied.

Un jury composé de professionnels du fromage, de professionnels de la gastronomie et d’amateurs
éclairés procédera a la dégustation de 22 fromages a raclettes valaisans différents(!), a I'aveugle, le
mardi 9 septembre 2014. Le résultat du concours sera proclamé lors de la partie officielle de la 10éme
édition de Fromage & Cime, le dimanche 14 septembre 2014 a Ovronnaz. Assurément, le gagnant du
premier Fromage et Cime d’OR verra son stand prisé par le large public attendu.

Pourquoi un tel concours ?
Claude Luisier, affineur de fromages renommeé, le martéle depuis de nombreuses années :

« nos fromages a raclette sont de véritables produits de luxe vendus au prix de produits de grande
consommation. Nos fromagers méritent une meilleure reconnaissance et cela passe également par
une meilleure valorisation de nos fromages. A travers ce concours annuel, nous comptons participer a
la mise en avant de ces produits exceptionnels et des artisans qui les réalisent. Cela permettra peut-
étre de vendre nos fromages au plus juste prix. Dailleurs, plusieurs de nos partenaires (dont l'un
présent dans toute la Suisse) se sont engagés a acheter le fromage gagnant avec une majoration
substantielle du prix d’achat. A terme, nous espérons que ce concours deviendra une référence du
genre et une véritable vitrine pour ces fabuleux produits».

Infos utiles pour la manifestation :

Date : dimanche 14 septembre 2014

Horaires : de10h 00a 17 h 00

Lieu de la manifestation : au centre la station d’Ovronnaz. Grands parkings gratuits a proximité.
Suivre les indications dés I'entrée dans la station.

Prix : Prix unique de Frs 4.00.— pour la portion de raclette

Téléphone : Ovronnaz Tourisme, 027 306 42 93

Mail : info@ovronnaz.ch — www.ovronnaz.ch — www.fromageetcime.com

Acces : sortie autoroute Riddes ; n° 24

Météo : la manifestation aura lieu par tous les temps.

En cas de météo défavorable, les tentes de dégustation protégées
permettront un bon déroulement de la manifestation.

Pour télécharger nos photos :

https://www.dropbox.com/sh/nokc6doigaw6a3a/AAAIS1CIZY2i7TmWHVBFeqUANa

Personnes de contact :

Responsable manifestation Responsable presse
Fabien Produit Clément Maignant
fabien@ovronnaz.ch clement@ovronnaz.ch
079/625.88.68 079/159.93.56

En annexe:

Liste du jury pour le concours
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La raclette est aux valaisans ce que la crépe est aux bretons.

Liste du jury de la 1°® édition du Fromage & Cime
d’OR

Sept. Ils seront sept a prendre la responsabilité d’élire le fromager qui remportera la 1 édition
du Fromage & Cime d’OR. Le comité d’organisation est trés heureux de vous présenter les
membres de ce jury qui nous honorent de leur présence :

Mélina Neuhaus, co-fondatrice et directrice de communication de I'agence de communication Elitia, est une
amoureuse de la station d'Ovronnaz et de sa gastronomie. Elle y passe de nombreux séjours été comme hiver et
ceuvre comme ambassadrice de la région sur ses réseaux sociaux a chacun de ses déplacements. En parallele a
son poste auprés d’Elitia, Mélina Neuhaus agit en tant que consultante pour un journal économique romand et fait
partie du comité directeur du Club de Femmes Entrepreneurs (CFE) de Suisse. Mélina Neuhaus a également
fondé le concept d’événements 2.0 Socialize, destiné aux habitués des réseaux sociaux. L’'un de ces
événements s’est articulé autour de la gastronomie.

Mélina Neuhaus sera accompagnée de sa collaboratrice tout aussi épicurienne, Micaela Dos Santos, qui a
découvert Ovronnaz grace aux séminaires organisés par son agence a I'Hétel des Bains d’Ovronnaz. Ce duo au
féminin apportera son avis citadin sur les fromages qui seront dégustés.

Philippe Ligron, chef de cuisine et titulaire d’un brevet fédéral suisse et d’un brevet de maitrise frangais, est aussi
un enseignant né qui souhaite transmettre sa passion pour tout ce qui touche a son métier. Apres sa formation
professionnelle en Allemagne, en France et en Suisse, il a obtenu un dipléme fédéral d’aptitude pédagogique,
complété par un CAS et s’est engagé dans des recherches dans le cadre de I'Institut Fédéral de Hautes Etudes
en Formation Professionnelle. En plus de ses cours a I’EHL, Philippe Ligron assure des missions partout dans
le monde pour le Lausanne Hospitality Consulting et développe de nouveaux produits en collaboration avec
Lausanne Hospitality Research. Conférencier pour des associations professionnelles, il est aussi chroniqueur
et consultant culinaire pour la Radio Suisse Romande.

Daniel Goy est avant tout un maitre fromager et un consultant en fromageries. Il est en charge de la station
de recherche « Agroscope » de Liebefeld dans le canton de Berne. Exécution d’essais dans la fromagerie pilote,
collaboration dans le projet « transfert des connaissances et consultations », vulgarisation et transfert des
connaissances dans le canton de Vaud sont quelques-unes des activités qu'il effectue dans le domaine du
fromage.

A quatre ans, Zoran Shewarlitch grillait son premier poisson. Ingénieur repenti, il est aujourd’hui animateur et
producteur TV, chroniqueur gastronomique a la radio mais aussi pour les magazines romands Profil, Fémina
on-line et Paradis, de méme que pour Le Must au Québec, ainsi que pour le site Terravin. Régulierement, il quitte
le bord du lac de Neuchéatel pour assure des reportages gourmands a travers le monde.

La promotion de son premier livre, Facecook (Xenia, 2012), avait bénéficié d’'une impressionnante couverture
par la presse romande. Son nouvel ouvrage, « Zoki les bons fourneaux » est en passe de réaliser le méme
succes (Glénat 2014).

Imier Collaud, consultant en fromagerie pour le Canton de Neuchéatel a également accepté notre invitation.

Le Valais est un pays de saveurs. C’est pourquoi, nous comptons sur la présence de Gabriel Gex-Fabry,
président des Saveurs du Valais. Pour rappel, Le label "Saveurs du Valais" est attribué aux restaurateurs
souhaitant mettre en valeur des mets régionaux et authentiques.

Ce concours et ce jury seront pilotés par Madame Anne-Claude Luisier, ingénieure valaisanne en denrées
alimentaires. Depuis de nombreuses années, Anne-Claude Luisier met son expérience au service de domaines
riches et variés tels que I'agroalimentaire, le tourisme ou la santé publique.



www.fromageetcime.com — aot 2014
Web

Infos

Tout ce qu'il faut savoir sur les 10 ans du plus grand événement d'Ovronnaz

La semaine précédant la manifestation, plus de 750 sessions par jour se sont ouvertes sur
le site officiel de Fromage & Cime. Notre présence importante dans la presse, sur les
médias-sociaux et sur la RTS n’y est certainement pas étrangére.

Le jour de la parution des photos de cette nouvelle édition (le 16.09), nous avons eu 2'150
visites comptabilisées. Un record !



www.ovronnaz.ch — des juillet 2014
Web

Fromage & Cime

Dimanche 14 septembre 2014

La station d'Ovronnaz se transformera a nouveau I'espace d'une journée en véritable « capitale du fromage » du Valais et
de la Suisse Romande. Ce sera la 10°™ édition de « Fromage & Cime »

Pour agrémenter cette journée dédiée aux fromages plusieurs autres produits du terroir viendront enrichir I'offre culinaire
du jour : la fabrication du pain par les deux boulangers du village, un stand de fruits et IEgumes, un stand de viandes
séches et produits de salaison tenus par les deux bouchers locaux

Accompagnant bien sir idéalement les fromages, la palette des vins de la région sera présentée sur plusieurs stands
avec des encaveurs des communes de Leytron, Saillon, Fully et de Vétroz

De 10h & 17h | Centre de la station A

Entrée libre ﬂ F romage

www fromageetcime com d‘ a I P a ee

Les 10 jours précédant la manifestation, plus de 450 sessions par jour se sont ouvertes sur
la section « Fromage & Cime » présentée sur le site Internet d’Ovronnaz Tourisme.



www.schweizeralpkaese.ch —aolt 2014
Web

Qu’est-ce que le fromage
d’alpage ?

Un plaisir unique en son genre, un
concentré de culture et de
tradition ! Le fromage d’alpage
suisse est un produit 100 % naturel
élaboré artisanalement a partir de
I'excellent lait des alpages suisses.
La désignation « fromage d’alpage »
est strictement réservée aux
fromages fabriqués sur I'alpe a
partir de lait d’alpage (ordonnance
sur les désignations « montagne »
et « alpage »).

Fromage d'alpage Fromage et Cime Partager
Actuelles Dimanche, 14/09/2014
Qu'est-ce que le fromage 0
d'alpage ? Miaz
Plaisir & santé Amateurs de fromages d’alpage ? Fromage et Cime a été créé pour vous ! La
Fabricati présence de plus d'une vingtaine d’alpages transforme notre station en
AN capitale valaisanne du fromage et vous permet de découvrir les meilleures
Traditions alpestres raclettes de Suisse ! Des cris d’exception viendront se marier a vos
Durabilité dégustations grace a la présence des encaveurs de la région.
Visites d'alpages www.ovronnaz.ch/events/event/fromage-cime/

Points de vente
<- retour a l'Agenda




Passeport Valaisan — aolt 2014
Web

w Passeport valaisan
Walliser Pass

C'est la rentrée !

Le team du Passaport Valaisan est de retour et a mis a jour son Agenda du Valais afin de ta
présenter continuell 1t des événements sympas en Valais |

Nous te proposons plusieurs événements en ce mois de septembre comme le Salon dee

Vins organisé par VINEA & Sierre, Fromage & Cime & Ovronnaz ou encore la Féte du Goit &
Sion! Tu peux retrouver la liste des prochains événements dans notre Agenda du Valais online en
cliquant ici.

Découvre sans plus sttendre les priviléges qui t'attendent toi et tes amis en cette rentrée 2014!

Fromage & Cime : 10éme
edition

Dimanche 14 septembre 2014, la dixiéme édition de
Fromage & Cime se déroulera & Ovronnaz

Des stands de raclette tenus par des fromagers
provenant de tout le Valass rempliront le centre du
village. Pagse manger une bonne raclette avec tes
amis ou ta famille!

Le fameux passeport valaisan a ses fans! lls sont 8500 a avoir découvert
manifestation dans la newsletter de la « rentrée ».

notre
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www.tempslibre.ch — 8 septembre 2014
Web

Fromage & Cime

Dimanche 14.09.2014

10eéme édition

La station d’Ovronnaz se transformera a nouveau I'espace d’une journée en véritable « capitale du fromage
» du Valais et de la Suisse Romande. Ce sera la 10

eme

édition de « Fromage & Cime

»

Pour agrémenter cette journée dédiée aux fromages plusieurs autres produits du terroir viendront enrichir
I'offre culinaire du jour : la fabrication du pain par les deux boulangers du village, un stand de fruits et
légumes, un stand de viandes séches et produits de salaison tenus par les deux bouchers locaux.

Accompagnant bien sar idéalement les fromages, la palette des vins de la région sera présentée sur plusieurs
stands avec des encaveurs des communes de Leytron, Saillon, Fully et de Vétroz.

Age conseillé

Tout public

Cet article fut consulté, sur le site tempslibre.ch, plus de 31'500 fois. Une excellente vitrine
pour notre manifestation.
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Echappées Belles — 9 septembre 2014
Web

GRANDE MANIFESTATION LE 14 SEPTEMBRE !
(/gastronomie--vins/grande-manifestation-le-14-
septembre)

09/09/2014

OVRONNAZ: ENTRE CIMES ET... FROMAGE

Dans un cadre ravissant de cimes enneigés, au cceur des Alpes, dans un panorama grandeur Nature
dominant la vallée du Rhéne, a 30 kilométres seulement de Martigny et a quelques virages de Saint-
Pierre de Clage, la radieuse station d'Ovronnaz s’appréte a célébrer le dimanche 14 septembre la
dixiéme édition de « Ovronnaz - Fromage & Cime », une manifestation festive ot le fromage est roi !

Cette station de ski, idéalement orientée plein sud, qui s'étend sur un splendide cirque d'oti I'on apergoit la
chaine des Muverans se transforme chaque année a pareille époque en capitale valaisanne du fromage ot I'on
peut, avec plus d'une vingtaine d'alpages différents déguster les meilleures raclettes de Suisse parmi les
quelque trente fromages du meilleur cru, agrémentés de bons produits du terroir (viande séchée et vins de

qualité).

Ovronnaz accueillera pour la circonstance un nombre important de producteurs de fromages valaisans qui,
arboreront leurs mines réjouies et fiéres, bien installés sous de beaux pavillons indépendants. Vous étes
gourmets et en quéte d’authenticité, en famille ou entre amis ? Alors, allez vous restaurer et acheter
directement au producteur de délicieux fromages qui fleurent bon la noisette, dans une atmosphére
chaleureuse et conviviale. Vous verrez, méme les petits n'ont pas été oubliés!

Colette de Lucia

Pour plus de détails, cliquez sur Fromage & Cime, Ovronnaz Tourisme (http://fromageetcime.com/)



Le Nouvelliste Online — 15 septembre 2014
Web

Photo 1 sur 22 num

A l'occasion de la dixieme édition de Fromage et Cime a Ovronnaz, un concours de dégustation du Crédit: Christian Hofmann
meilleur fromage a raclette au lait cru d'alpage était organisé pour la premiére fois.

Articles :
»» Le meilleur fromage a raclette d'alpage vient de Bagnes

Cette galerie a été visionnée 858 fois !

Le Nouvelliste Online a publié trois articles consécutifs concernant la manifestation (le 10, le
14 et le 15 septembre). L’article du 15 septembre, dont la galerie ci-dessus vient en
complément, a d’ailleurs été I'article le plus lu du quotidien online :

Le plus Iu

Le meilleur fromage a
raclette vient de Bagnes 13
wanwlenouvelliste.ch



http://www.lenouvelliste.ch/fr/photos/la-10e-edition-de-fromage-et-cime-a-ovronnaz-0-1345922?idPhoto=1

Le Nouvelliste —

Presse écrite

9 juillet 2014

OVRONNAZ Les organisateurs de Fromage & Cime veulent récompenser le meilleur raclette d’alpage valaisan.

A l'instar des vins du Valais, les
fromages & raclette vont bientét
avoir leur concours. Lidée, origi-
nale etinédite, a été lancée par les
organisateurs de Fromage &
Cime a l'occasion de la 10e édi-
tion prévue le dimanche 14 sep-
tembre prochain & Ovronnaz.
«Le but de cette initiative est de
mettre a 'honneur les fromages
dalpage valaisans qui, au bénéfice
dun herbage exceptionnel, sont
d'une trés grande finesse gustative.
Pour I'heure, une dizaine de froma-
gers nous ont déja fait parvenir
leurs inscriptions», souligne Fa-
bien Produit, directeur de l'office
du tourisme de la station des
hauts dela commune de Leytron.

A base de lait cru

Les producteurs de fromages a
raclette AOP n'ont pas I'apanage
de Fromage & Cime. «La con-
trainte principale est que le fro-
mage a raclette doit étre fabriqué
a partir de lait cru d'alpage exclu-
sivement. Seuls les alpages situés
en Valais peuvent y participer.
Chaque année, nous accueillons
une vingtaine de fromagers qui
présentent leurs produits a base
de lait de vaches, de chévres ou
de brebis. Ils viennent de l'ensem-
ble du Valais romand, de Saint-
Gingolph au fond du val d’'Hé-
rens», rappelle Claude Luisier.
Pour Fexpert-affineur qui sert
de référence aux organisateurs
dela ifestation, la mise sur

\ el & -
Alexandre Crettenand, municipal du tourisme & Leytron, (laude Luisier, I'expert-affineur de la manifestation, et

dlalpage sont de véritables pro-
duits de luxe vendus au prix de
produits de grande consomma-
tion. A travers ce concours annuel,
nous comptons participer a la
mise en vitrine de ces produits ex-

pied d'un tel concours revét une
dimension particuliéle, en ce
sens que «nos fromages a raclette

T ls et des artisans qui les
réalisent. Cela permetira peut-
étre de vendre nos fromages au
plus juste prix.»

Unjurydep

bénéficiera de bées directes

Concrétement, les fromages
seront examinés par un j
composé de professionnels et
d'amateurs éclairés qui procéde-
ront a une dégustation a laveu-
gle le mardi 9 septembre 2014.
Le gagnant sera connu le di-
manche 14 septembre lors de
Fromage & Cime. «Le vainqueur

et d'un soutien marketing de notre
part @ travers la pose d'un visuel
sur son stand. Notre manifestati

Fabien Produit,
tourisme d'Ovronnaz (de g. & dr), sont déja préts & déguster les meilleurs fromages  raclette d'alpage. LE NOUVELLSTE

Une vitrine digne de son statut

«Une plus-value
incontestable»

«On ne peut que saluer ce type de
démarche qui apporte une plus-
value incontestable aux produits
distingués. De plus, les organisa-
teurs ont fixé comme condition que
le fromage ait trois mois de matura-
tion au minimum. Pour un fromage
a raclette, cest le temps d'affinage
a observer pour qu'il déploie ses
qualités gustatives. Au niveau de
linterprofession, une idée du
méme genre fait actuellement fob-
jet d'une réflexion. Il n'est donc pas
exclu qu'un tel concours soit un
jour organisé pour le radette du
Valais AOR comme c'est déja le cas
pour les vins du Valais» o an

tance comme Fromage & Cime.
Nous voulons nous concentrer sur
de ifestati iat-

en effet de le rendre pé

confirme le directeur de 'OT.
Etroitement associée  lévéne-

ment, la c de Leytron

attire entre 2000 et 2500 person-
nes qui auront ainsi lassurance
davoir accés @ ce qui se fait de
mieux ce jour-lar, souligne Fa-
bien Produit. Le concours est ap-
pelé a durer. «Notre intention est

entend s'impliquer encore da-
vantage dans ce type de mani-
festations. «Notre volonté est de
mettre des moyens supplémentai-
res a disposition pour assurer le
succeés d'un rendez-vous d'impor-

Po q
tirent beaucoup de monde en sta-
tion de maniére a pouvoir jouir
d'une certaine envergure en ma-
tiére danimation», reléve Alexan-
dre Crettenand, municipal en
charge du tourisme et président
de la SD dOvronnaz. ©

Infos sur weavovionnaz.ch

Gréace au concours du meilleur fromage a raclette, Fromage & Cime a su se positionner trés
tot dans les médias (juillet).

En chiffres, le Nouvelliste c’est :

- 112'000 lecteurs par jour
- 40'000 impressions par jour
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Le Carrefour — ao(t 2014
Presse écrite

MANIFESTATION N* 137 15

Une 10¢ édition et un nouveau concours

Fromage & Cime revient sur le devant de la scéne le dimanche 14 =
septembre avec ses raclettes succulentes et son ambiance chaleu-

reuse.

Comme chaque année, la dégus-
tation de plus de 30 fromages dif-
férents provenani de tout le
Valais [t de cette manifestation
la plus grande concentration de
fromages valgisans en un seul
liew. La vingtaine d'arlisans-iro-
magers vous fera découvrir leurs
nectars, tous ces produits quils
créent avec touts la passion qui
les anime.

A coté des fromages 4 racletts,
les héros de la journée, d'autres
merveilles culinaires vous atten-

dent formage de chévre,
tommes, séracs, yoghourts,
beurres etc. Bt pour compléter
cette offre multiple de Iaitages,
d'autres produits du terrcir vien-
dront agrémenter |'offre culinaire
de la journée
*fabrication du pain au feu de
bois par les deux boulangers
du village
*stand de fruits et légumee
*viandes séches et produils de
salgison proposés par les
bouchers looaux
*les meilleurs crus des enca-
veurs de Leytren, Saillon, Fully
et Vétroz

Les plus jeunes ne seront pas
oubliés lors de cet événement
festif pulsquils qurent & disposi-
tion les jeux de la lude
d'Ovronnaz pour s'amuser et se
dépenser. En outre, ils pourront
admirer les chéwres naines et
découvrir une vache géante qui
leur servira de terrain de jeu pri-

ilie,

En premidre celte année, se tien-
dra un concours de la meilleure
raclette ; & l'instar des vins et leur
différents prix, médailles et
appellations, le fromage «
raclette aura égolement son
conceurs. Composé de profes-
sionnels du fromage, de profes-
siennels de la gastrenomie et
d'amateurs éclairés, le jury 2014
procédera & une dégustation &
l'aveugle Je mardi 9 septembre.
Le résultat de ce concours sera
annoncé officiellement lors de la
journée Fromage & Cime, pen-
dant la partie cfficielle. 1y a fort
& parier que le stand du wain-
queur sera rapidement pris d'as-
sout !

A

)

Claude Luisier (@ gauche), affineur de fromages et Alexandre
Crettenand, Président de la Scciété de Développement d'Ovronnaz,
tous deux membres du comité F&C et instigateurs de ce nouveau
concours.

Pour participer & ce concours les
artisans-fromagers ont di res-
pecter certains critéres dont la
fabrication & partir de lait d'al-
page exclusivernent, la situation
de {'alpage sur le territoire walai-
san qinsi que la période de fabri-
cation.

Ce sera sans nul doute une
excellente opporiunité de mettre
en avan! tous ces produits qui
exigent un trés grand savoir-faire
et qu: sont trop souvent « banali-

Le Journal Le Carrefour est tiré a 17'000 exemplaires par mois.

sés » D'aprés Monsieur
Cloude Luisier, cffineur de
fromage réputé de Leytron,
nos fromages & raclette sont
de véritables produits de
luxe qui mérnitent une meil-
leure reconnaissance.

Plusieurs partencires com-
merciaux — dont un présent
sur 'ensemble du territoire-
se sont engagés & acheter
le fromage gagnant avec
une majoration substan-
tielle de son prix d'achat.
Ce concours, qui est appelé
& s'inscrire dans le temps,
présente un atout de plus pour
cette manifestation de Fromage
& Cime qui draine déja un public
fidéle depuis ses débuts. Que ce
soit pour découvrir le fromage
vaingueur ou pour déguster la
large palette des différentes
raclettes, vous ne regretterez pas
votre venue & Ovronnaz le 14
seplembre prochain.

Carole Coupy
© photos Ovronnaz Tourisme
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La Gazette — septembre2014
Presse écrite

FROMAGE & CIME LA DIXIEME EDITION

clette ala carte

[OITITI¥ALe  dimanche roatpasen concurrence mais bien «Ce con- Enfin, une vache géante atten-
14 septembre, la station d'Ovron- | camplémentaires. Un seul bon re- dra les plus jeunes et leur servira
naz se transformera i nouveau | pas de 4 francs pour la portion de cours per- de terrain de jeu privilégié!
Tespace d'une journée en véritable | razlette sera en circulation. mettra
«capitale du fromage» du Valais et Les producteurs proposeront “  peut-étre Concours en Sulsse
de la Suisse romande. Ce seradéja | également leurs produits en vente de i fro Afin de marquer d'une pierre
la 10e édition d'Ovronnaz — Fro- | divecte, notamment les fromages nos ~ | blanche ce 10e anniversaire, le co-
mage & Cime. araclette, les fromages de chivre, | mages au plus mité dorganisation sest lancé un
les tormes, les séracs, les yo- iﬂﬂ Pﬂx défi de taille! A T'image des vins du

De nombreux fromages & | gourts, les beurres et autres... - > Valais qui, grice i leurs concours,
raclette en dégustation mmw”‘ﬂ“ se taillent une belle notoriété en

Cette manifestation unique est | Des produits du terroir Suisse et & Iétranger, un concours
dédiée 2 la dégustation et & la dé- Pour agré cette journéy viticoles de Leytron, | ‘de la meilleure raclette a été mis
couverte de la plus large palette de | dédiée aux fromages, plusieurs au- | Saillon, Fully et Vétroz. sur pied. Un jury composé de pro-
fromages valaisans réunis en un | tres produits du terroir viendront fessionnels du fromage, de profes-
seul lieu en Valais. Le point fort de | enrichir I'offre gastronomique du | Les plus jeunes ne sont sionnels de la gastronomie et
Ia manifestation est de donner la | jour: la fabrication du pain au feu | pas oubliés! d! éclairés procédera a la
possibilité aux hotes de déguster | de bois par les deux boulangers du présence de gri ainsi | dégustation de 22 fromages A ra-
sous forme de raclettes, plus de | village, un stand de fruits et légu- | que de la Lud'Ov (ludotheé- | clettes valai: différents, a
30 fromages différents provenant | mes, un stand de viandes sécheset | que) permettra aux plus jeunes de | 'aveugle, le mardi 9 septembre.
de tout le canton du Valais. produits de salaison tenu par les | Samuser et de se dépenser en

beuchers locaux. Accompagnant | toute sécurité. Tout comme en| [Is vous attendent 2 Ovronnaz le

Une vingtaine d’artisans | bizn sir idéalement les fromages, | 2013, la présence des fa 14 sep Claude Luisier,

Comme chaque année, un des | lapalette desvins de larégion sera | chévres naines de la station de-| eXpert-affineur (su centre) en
points forts d'Ov — Fro- | présentée sur plusieurs stands par | vrait également combler petits et m" du tourisme (2
mage & Cime sera constitué par la les encaveurs des o Ws‘)-“ Produit, direc-
présence d'un grand nombre de de
producteurs de fromage de tout le

Valais. Installés sous des pavillons
indépendants et en fonction de
leur provenance géographique, ils
proposeront en dégustation leurs
meilleurs produits. Cette année,
une vingtaine d'artisans-froma-
gers seront au rendez-vous.

Les visiteurs seront invités 4 se
restaurer en achetant directe-
ment les raclettes «a la portionx,
Le choix étant trés large et uni-
que, les différentes tentes ne se-

5
=
w
=
z
2

La Gazette est tirée & 29'000 exemplaires par mois.
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Le Menu — 1°" septembre 2014
Presse écrite

La revue Le Menu
parait a plus de
13'000 exemplaires
par mois.

Terre & Nature — septembre 2014
Presse écrite

Fromage & Cime
Dimanche 14 septembre, a 0vronnaz (VS)

Ce dimanche, la
station d’Ovronnaz
se transformera

a nouveau en
véritable capitale
du fromage du
Valais et de la
Suisse romande.
Le point fort de

la manifestation
est de donner la
possibilité aux
hotes de déguster,
sous forme de
raclettes, plus de 30 fromages différents provenant de tout le
Valais. Vente de fromage a I’emporter, pain au feu de bois, sélec-
tion de produits du terroir, ambiance musicale et grande zone
d’animations pour les enfants. Grands parkings a disposition.
Infos: tél. 027 306 42 93 ou www.fromageetcime.com

» Dimanche 14 septembre de 10 h a 17 h, sur la place du Marché, a
Ovronnaz.

Terre & Nature, 'lhebdomadaire engagé pour un monde respectueux de la nature, est tiré a
22'000 exemplaires par semaine.



Le Nouvelliste — 10 septembre 2014
Presse écrite

Le premier
concours
de raclettes

TERROI Pour les 10 ans de Fromage
et Cime, un jury d'experts
va désigner le meilleur fromage a raclette
d'alpage du canton. Pour la premiére fois, la
dégustation, qui a eu lieu hier a Ovronnaz,
s'est faite sous la forme de raclette et non
pas de fromage mangé a la main.
Le verdict sera révélé dimanche.

JEAN-YVES GABBUD

Ceest le premier concours de  dal
raclettes au monde. Et il a lieu 35 francslekilo, dautres 25 francs,
a Ovmnnaz cette semaine. Un a!orsquenVnJmsonestmbmde

£ i ix. Jai pensé a Vinea qui a
m depaussereuavantleswns’
i Notre concours de ra-

du meilleur fromage 2 raclette . valaisa
sera révélé dans le cadre de la  clettes peut pousser en avant nos
manifestation Fromage et Cime, M Pour ces produits, la

dixiéme du nom. qualité est déja la. Ce quileurman-
que, cest la notoriété. Avec nos fro-
Unique au monde mages dalpage, nous avons des

«Ce concours est unique au trésors, mais des trésors que Lon
monde. Il existe déja des dégusta-  cache et qui restent méconnus. Il
tions de fromages a raclette, mais  est temps que cela change.»
jusquici il n’y a encore jamais eu  Vingt-deux fromages ont été
de concours référencé de raclette ~ dégustés hier. Leurs points com-

reviens du Tessin et j'ai été frappé ~ crible les raclettes sous le pilo-
de constater que certains fromages  tage d‘Anne-Claude Luisier, in-
se vendent la-bas génieure en den-

subjectives aux raclettes. Pour ture, la persistance en bouche,
chaque portion, les experts no- mais aussi 'apparence du plat
tent onze critéres, comme lasa- qui leur est servi. Avant de dé-
guster les fromages fondus, les
membres du jury ont gotité dif-
- férents arbmes, histoire d'avoir
les mémes références.
Anne-Claude Luisier et Claude
Luisier ont déterminé les valeurs
cibles pour chaque critére, mais
ces valeurs resteront secrétes. Ni
les dégustateurs ni les journalis-
~ tes ne pourront les connaitre.
Claude Luisier donne tout de
méme une indication de ce
qulest une bonne raclette. «On
veut de l'onctuosité et du crémeux.
On recherche aussi a retrouver ce

chaude», assure Claude Luisier,
cofondateur de Iévénement.
«C¥était le moment quun tel con-

muns: ils ont été produits avec
du lait cru issu d’alpages et sont
tous valaisans. La moitié dentre

coursarrivel» lancelaffineur,qui ~ eux bénéficient de FAOP.
raconte comment lidée a ger-

mé. «On réfléchissait a mettreen  Une dégustation

place un événement pour marquer  professionnelle

les 10 ans de Fromage et Cime. Je  Sept dégustateurs ont passé au

petit goilt herbacé caractéristique
des fromages dalpage.» Et les cri-
téres rédhibitoires? «Un fromage
qui corde ne passera pas le test, ni
s'il est gommeu, sl fait de huile
ouss'il reste collé d Lassiette.»

Le concours est appelé a étre
renouvelé chaque année. ©
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Walliser Bote — 11 septembre 2014
Presse écrite

Bestes Raclette

OVRONNAZ } Am kommen-
den Sonntag wird in Ovron-
naz das beste Raclette des
Kantons gekurt. Die Veran-
staltung «Fromage et Ci-
me» findet zum zehnten
Mal statt. Zur Jubildums-
ausgabe der Veranstaltung
gibts den Kdse ausnahms-
weise geschmolzen. Uber
30 Kasesorten kénnen die
Besucher und Besucherin-

nen degustieren.
Gemass elf verschiedenen La presse alémanique a également
: . mis en avant Fromage & Cime. Le

gnt%ne? V\;l’d ;J Tt 1%00 Uhr Walliser Bote est tiré a 28000
as peste ac_e € es. exemplaires par jour.
Kantons verkiindet. «Die-

ser Wettbewerb ist einzig-
artig in der Welt. Es exis-
tieren zwar viele Raclette-
degustationen, aber nicht
in Form eines Wettbe-
werbesy, erklarte Mitbe-
grinder des Anlasses,
Claude Luisier, gegenliber
dem «Nouvellistey.
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Le Nouvelliste — 15 septembre 2014

Presse écrite

OVRONNAZ Le prix du meilleur fromage a raclette d’alpage du Valais a été
remis hier dans le cadre de la 10° édition de Fromage & Cime.

L'alpage de Charmontane primé

Fromager a la laiterie de Lourtier depuis 1999, Carlos da Fonseca fabrique tous les étés le fromage a raclette Bagnes - Charmontane qui a regu, hier &
Ovronnaz, le prix Fromage & Cime dor, I'équivalent du meilleur fromage a raclette du Valais. CHRISTAN HOFMANN.

10eédmomdemeage&meea
Ovronnaz, Carlos da Fonseca
avait la victoire modeste, hier a
Ovronnaz: «Ceest moi qui regois la
| récompense, ce qui me fait plaisir,
‘mais je ne suis pas le seul & la méri-
ter. Je remercie donc aussi les pro-
pri¢taires qui alpent leurs vaches a
Charmontane, le gérant de lalpage
qui fait le lien entre ce dernier et la
laiterie, et les bergers qui assurent
tous les jours de belles traites et nous
fournissent du lait de qualité.»
Fromager de la laiterie de
Lourtier depuis 1999, Carlos da
Fonseca y travaille durant toute
Tannée. En été, le lait provenant
de l'alpage de Charmontane, situé
au fond du val de Bagnes, entre
1700 et 2500 métres daltitud

«Bagnes 30». Fromager au talent
reconnu, Carlos da Fonseca a aus-
si la passion des vaches. Il est pro-

ire de «Rebelle», la reine

le premier prix mais tous
les fromages présentés
étaient de qualité élevée.»

‘CLAUDE LUISIER ORGANISATEUR DU CONCOURS FROMAGE ET OME DOR

lement a lorigine de ce con-
cours qui se veut une premiére:
«Pour la 10e édition de notre ma-  vear

mfesfarum nousdétlnonscréer‘ ressar

priétaire
2014 e I'alpage de Ct
Présent a Fromage & Cime depuis
lacréation de la manifestation, il y
adixans, il en apprécie le cbté po-
ire et de proximité avec le pu-
blic. Mais est-ce qu'il a un secret
de fabrication pour produire des
fromages d'exception?: «Je nen ai
pas et méme si jen avais, je ne le di-
rais pas. Mon secret, en fait, Cest un

est acheminé tous les jours &
Lourtier pour la fabrication du fro-
mage a raclette d'alpage Bagnes -
Charmontane. Eten hiver, ony fa-
brique le fromage a raclette

| LAVISDE...

il séricie b e quati gl
e 5 I
rience» &S
Un concours inédit
Initiateur de Fromage & Cime,
T'affineur Claude Luisier est éga-

Dominique Carruzzo, domiciliée a Leytron, est une habi-
twée de Fromage & Cime: «/apprécie le fomage en gé-
néral et la raclette en particulier Je n‘allais donc pas
manquer la 10e édition de cette sympathique manifes-
CARRUZZO tation.» Hier, aprés 'annonce des résultats du concours,
POE ¢ clesestimmédatement rendue sure stand de fal-
FROMAGE& (M Page de Charmontane poury déguster une raclette.
Son verdict: «Je recherche surtout le godt, fonctuosité et
I'homogénéité. Ici, c'est lonctuosité qui me vient en
premier lieu & I'esprit. La texture de cette raclette est
fantastique. Le gout, légérement herbacé, me convient
aussi parfaitement. Je ne suis donc pas dégue, cette ra-
clette correspondant a ce que j'en espérais.»
Amatrice d'authenticité, ofe fromage pasteurisé, ce n'est
pas pour moiy, elle se réjouit ainsi du succés rencontré
par les fromages a raclette d'alpage valaisans et par

tous les produits du terroir dis canton. & o

queuunwnde.C'esteneﬂ%tlapm-
miére fois quun concours de dé-
de raclette

organisé. Les seules conditions
étaient de présenter des fromages
aulait cru provenant d'alpages va-
laisans. Certains fromages ne sont
pas certifiés AOP, d'autres pas cer-
tifiés alpage, mais les 22 fromages
ﬁu sont fabriqués avec du lait
dalpage.»
Claude Luisier se réjouit no-
tamment de la qualité des fro-
en lice: «Selon les sept ex-
P

duits remarquables quil convient
de faire mieux connaitre. Cest aus-
si l'objectif de notre concours.» ©

e S & =
Depuis dix ans, Fromage & Cime propose de déguster d’excellents
fromages a raclette d'alpage du Valais. CHRISTAN HOFMANN
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Le Carrefour — septembre 2014

Presse écrite

MANIFESTATION

N* 138 15

Le premier Fromage & Cime d'OR décerné
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Le Nouvelliste — 18 septembre 2014
Presse écrite

LE COIN DE LA
MEDIATHEQUE
LHEURE DE

LA DESCENTE

Ala fin de la saison

de I'alpage, on répartit
les fromages qu'il faut
redescendre, comme id

sur les hauteurs
d'Ovronnaz en 1571,

@) Roges Broccard,
Médiathéque Valais-Martigny

Nous terminons la revue de la presse écrite par un « clin d’'ceil ». Cette photo de 1971
prouve bel et bien qu’Ovronnaz posséde le fromage a raclette dans ses génes...
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RTS : Couleurs locales — 9 septembre 2014
Télévision

c PHILIPPE LIGRON ‘b\r“
CHEF DE CUISINE ET CHRONIQUEUR cl_ FROMAGES EN COMPET'T'ON

http://www.rts.ch/video/info/couleurs-locales/6131474-vs-des-experts-elisent-le-

meilleur-fromage-a-raclette-de-l-annee.html

Ce reportage durait environ 6 minutes.

RTS : Couleurs locales — 15 septembre 2014
Télévision

cL LEMEILLEUR
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http://www.rts.ch/video/info/couleurs-locales/6131474-vs-des-experts-elisent-le-meilleur-fromage-a-raclette-de-l-annee.html
http://www.rts.ch/video/info/couleurs-locales/6131474-vs-des-experts-elisent-le-meilleur-fromage-a-raclette-de-l-annee.html

Facebook — septembre 2014
Réseaux Sociaux

Ovronnaz
o =

[Fromage & Cime d'Or]

Notre jury s'est réuni aujourd'hui au couvert de Tourbillon pour déguster
chacune des 22 raclettes mises au concours. Le gagnant sera annonce ce
dimanche 14 septembre dans le cadre de Fromage & Cime. dés 10h
Couleurs locales revient sur ces incroyables fromages en ce moment sur la

RTS 1.

Dé les7 du jury: hitp:/r ime.com/concours
#fromaetcime #Ovronnaz #raclette — avec Micaela Dos Santos et Mélina
Neuhaus. (6

3ela Dos Santos, Amandine Vacances
s aiment ¢a

Hug et 17 autres

Ovronnaz
14 n

Je n'aime plus - Comm

Vous, Méfina !

“ Zoran Shewarlitch

Fromage & Cime - Ovronnaz (32 pl
Merci 3 tous les organisateurs et responsables de ce concours de la mefieure raciketts
Ainsi que l'office du tourisme d'Ovronnaz pour son hospitalité et sa générosité

Merci 3 toutes les personnes ci-dessous
personnes qui me son chéres ! — 3 O

sont devenus en lespacs d'une jourée des

T
RAN SHEWARLITCH

HR QUEUR GASTRONON

La queue ne désemplit pas sur le stand de I'Alpage Charmontane sacré

Fromage & Cime d'Or 2014

#myovronnaz #fromageetcime

J'aime - Commenter - Partager

5 54 personnes aiment ca.

[ 2 partages

Meilleurs commentaires ~
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Quelques statistiques...

li Chercher des personnes, des lieux ou d'autres choses Q

Page

Activité

Vue d'ensemble

16/09/2014

15/09/2014

15/09/2014

14/09/2014

13:47

14/09/2014

1222

14/09/2014

11:42

13/09/2014

12/09/2014

14:23

11/09/2014

10/09/2014

09/09/2014

Plus de 12'250 visites auront été recensées sur les parutions réalisées sur Facebook au

HEBNSERMNODOAEAE &

Statistiques Paramétres

Mentions J'aime Portée

Et c'est pas fini ... La Désalpe d'Odonne
fera honneur aux vaches d'Hérens aprés

RECORD BATTU. 9'356. c'est le nombre
de raclettes consommeées hier dans le

Désalpe d'Odonne: samedi 20
septembre 2014. Aprés 100 jours passés

La queue ne désemplit pas sur le stand
de I'Alpage Charmontane sacré

Carlos Da Fonseca de I'Alpage
Charmontane remporte le Fromage et

La premiére d'une longue série ... Venez
dégustez plus de 30 raclettes différentes

En place. Rendez-vous demain dés 10h
(a jeun de préférence). Ready. See you

Et pendant ce temps en montagne
Meanwhile in the mountains ..

J-3 | L'installation de Fromage & Cime a
commence sous le regard avisé du KIA

De l'alpage a l'assiette, quelle raclette se
verra décerner le Fromage & Cime d'Or?

[Fromage & Cime d'Or] Notre jury s'est
réuni aujourd'hui au couvert de

profit de Fromage & Cime.
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Ovronnaz Accueil

Développer I'audience ~ Aide ~

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication

Stimuler cette publication
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Twitter — septembre 2014
Réseaux sociaux

Ovronnaz »OvronnazTo 14 sept

Nous avons [' honneur de vous présenter la
meilleure raclette du #VValais qui nous vient
de I'Alpage Charmontane.

. Mellna Neuhaus oli_TB - 14 sept
V. Best#raclette! Fromage et Clme d'Or: Charmontane de la Valiée de Bagnes!
A ovronnaz #myovronnaz #swissfood #yummy pic_twitter com/hjBNgVNSrb

le

& Ouvrir

&ValalsNVallls allis - 14 se
Tres grosse affluence a #fromageetcime
pour la Féte de la Raclette a #myovronnaz.
Vive les produits du terr0|r'

Voir plus de photos et vidéos
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Instagram — septembre 2014
Réseaux sociaux — quelgues exemples

ovronnaz

Il'y a 2 jours - Q Couvert de Tourbillon | Ovronnaz

@_melina_ , @mi_dossantos & Co can start raclette
B tasting !

fproduit, sandrine_zufferey, miamvangelderen

it ﬁ wine_guide
o

2
|

“ , e 3 ;’

ovronnaz S'abonner

ily a 1 semaine - Q Fromage & Cime | Ovronnaz
What a perfect day. Thanks Mr. Meteo !

fproduit, sandrine_zufferey, rxthepouff

Grace a Fromage & Cime, nous venons de passer la barre des 700 « followers » sur le
média-social « instagram » qui donne la priorité a « I'image ».
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& #MYOVRONNAZ

Quelques photos prises en direct par nos « followers ».
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Actions promotionnelles dans la presse — Visibilité de nos
sponsors

Une manifestation de I'ampleur de Fromage & Cime ne pourrait pas avoir lieu sans nos
précieux sponsors. Ces derniers ont pu bénéficier de notre grande présence dans les
médias ainsi que de la visibilité offerte sur www.ovronnaz.ch et sur www.fromageetcime.com

En outre, nos différentes campagnes dans les journaux ont assurément participé a la mise
en avant de nos partenaires. En effet, chaque annonce « média » parue présentait nos
principaux partenaires. En voici quelques exemples :

Le Nouvelliste

- 2XxY% page

2 x 1/8 page

- 1 x page concours

Visuels sur www.nouvelliste.ch et sur Le Nouvelliste pour IPad.

Le Matin

- 3 xannonces

DIMANCHE

14

SEPTEMBRE
)

Le Carrefour

- 1 xannonce

DIMANCHE |8
@ Boyeall’ RACLETTE OVRONNAZ
: (FROMAGE)| W I/ JEARR A
g CIME Lo : GaANn:nt::srAﬂou DE RACLETTES ... WWWOVRONNAZCH
G ¢ S PROBUCTEURS DS FROMAGE i araOtiat
PN SEPTEMBRE FRR i tivrioonst R 2 Y mm & 5

Terre & Nature

- 2 X annonces

29

RS omm s o


http://www.ovronnaz.ch/
http://www.fromageetcime.com/
http://www.nouvelliste.ch/

Enfin, il est a relever que la présence de nos sponsors était également assurée par la mise a
disposition de stands et/ou d’emplacements pour des baches promotionnelles, par la
diffusion de 1'000 affiches, de 3'000 flyers et de 1'000 programmes de manifestations.

Le comité d’organisation de Fromage & Cime est fier d’avoir pu, 'espace d’une journée,
contribuer a:

- La mise en avant d’'une destination « nature ;
- La défense de nos magnifiques produits du terroir ;
- Larenommée de nos partenaires.

Merci a tous et rendez-vous en 2015 pour la 118™ édition de Fromage & Cime !

Le comité d’organisation
De Fromage & Cime
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