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Vingt ans. Déja!

Vingt ans de rencontres, de savoir-faire, de sourires et de moments | A2
partagés autour des produits de notre terroir... Il fallait bien un anniversaire
comme celui-ci pour prendre un instant la mesure du chemin parcouru !

Ce dimanche, Ovronnaz célebre la 20éme édition de Fromage & Cime. Pour
l'occasion, la manifestation retrouve, pour la deuxiéme année consécutive, la
Place de féte, dans les hauts de la station. Un décor qui lui va plutot bien :
quelques mélézes, les alpages a proximité, les Muverans en toile de fond...
autant d'éléments qui racontent une grande partie de I'histoire que nous
célébrons aujourd’hui.

Carily avingt ans, Annick, Claude, Gianluca et Olivier imaginaient un rendez-
vous destiné a rapprocher la montagne, son agriculture et celles et ceux qui
aiment Ovronnaz. Leur envie était simple : mettre en lumiére les richesses de
notre terroir et permettre aux producteurs de rencontrer le public.

La premiere féte devait d'ailleurs se dérouler la-haut, sur l'alpage. Mais en
montagne, chacun le sait, on peut beaucoup prévoir... sauf la météo ! La
pluie et le vent imposerent un changement de programme. Avec le recul,
I'anecdote ressemble presque a un symbole : depuis vingt ans, Fromage &
Cime a su évoluer et se réinventer, sans jamais perdre son ame.

Le comité d'organisation de Fromage & Cime
fida, Isabelle, Jean-Luc, Jessica, Kristel, Mathieu, Olivier et Thierry

Programme du week-end

Samedi 19 septembre

16h00 - 20h00 : Mini Fromage & Cime, une soirée 100% Ovronnaz
Groupe de musique live : The Anthony’s

Dimanche 20 septembre
10h00 : Début de la manifestation
10h00 - 17h00: Animations musicales
15h : Discours / Remise des prix du concours «<Fromage & Cime d'Or»

16h30 : Tirage au sort du concours
17h00 : Fin de la manifestation
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VENTE DIRECTE DEFAYES

‘ & FILS
LIVRAISON A DOMICILE
PLATRERIE-PEINTURE
ISOLATION

Maitrise fédérale

1912 Leytron

a votre service depuis 1967 !

O©77 482 17 37

WWW.DUAYSAXON.CH

P CTAN =4 Aei/]gs La marque de votre choix

Garage St-Martin Vente de voitures neuves
et d’occasion

Rue de U’Industrie 2
1912 Leytron
tél. 027 306 36 03

www.garagestmartin.ch Réparations et services
info@garagestmartin.ch toutes marques

ITS

TRANSPORTS
TORNAY SAXON

079 / 680 08 89 « WWW.TRANSPORTSTORNAY.CH
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CHALETS *  |_es chalets événementiels

EVENTS-SWISS

FABRICANT - LOCATION ET VENTE
HERSTELLUNG - VERMIETUNG UND VERKAUF

Tél. +41 (0) 26 535 55 55

info@chaletsevents.ch - www.casitas.ch

ADM Immobilier Sarl
Route de Riddes 20

= ADM 1912 Leytron

B IMMOBILIER

Administration PPE - Gérance — Achat - Vente - Estimation immobiliére

Tél. +4127 306 52 25 info@admimmobilier.ch www.admimmobilier.ch
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Aipages Stands [T 1]

1. Bagnes Mille A. Genedis

2. LeBucley B. Les Bains d'Ovronnaz
3. Champsot 2 C. Le Paradis de Maya

4. Tovassiere I’Abeille

5. Jeurloz D. Chalet Gourmand

6. Erdelens E. Le Délice

7. Randonnaz F. Traite de vache

8. Chassoure G. Coin enfant

9. Colde Chaude H. Office du tourisme
10. La Pierre |. Leemann Fruits

11. Flore

12. Odonne ﬁ Parc des agnelles
13. Loutze

14. Chaupalin

15. Savolaire . Haute Raclette

©
©

Vins i »

1. Encaveurs de Leytron

Cave Le Bosset et Cave Defayes Crettenand
2. Encaveurs de Chamoson

Cave la Petite Vertu et Cave de La Siseranche
3. Encaveurs de Fully

Cave Vasy et Cave de la Rodeline



LA SEMEUSEE@ ENSEMBLE, LA MEME ENERGIE

4

EUROLOCATION

ET IMMOBILIER SA

ACHATS - VENTES - TOUTES TRANSACTIONS IMMOBILIERES

LOCATIONS D’APPARTEMENTS ET DE CHALETS A OVRONNAZ

Brigitte Roduit-Crittin / 027 306 46 36 / www.eurolocation.ch

interhome




RECUVIS

CREATING FUTURE

PRADER
LOSINGER “
SERVICE ELECTRIQUE

Installations électriques industrielles

Automation — Dépannage
Photovoltaique — Bornes de recharge

027 346 19 01
iInfo@praderlosinger.ch

www.praderlosinger.ch




Les alpages

1- Bagnes Mille par F&G

Ce chalet animé par I'équipe de Fromage
& Cime, vous propose de déguster un
fromage de l'alpage de Mille situé dans
les hauts de Bruson entre 1700 et 2400m
d‘altitude.

2 - Nipage Le Bucley - Jura Vaudois

Cédric Rochat

Niché au pied du Mont Tendre, au cceur
de la Vallée de Joux, l'alpage du Bucley
est un lieu authentique appartenant a
la commune de LUAbbaye. On y produit
notamment du Gruyere d’'alpage AOP,
du sérac et du fromage a raclette.

3 - Aipage de Champsot 2

Benjamin Dubosson

Au pied de la pointe de Bellevue, orientés
Sud, les paturages a 1600m d'altitude de
I'alpage de Champsot 2 offrent au bétail
une vue imprenable sur les Dents-du-
Midi.

4 - Ripage de Tovassiére

Emanuel Rey-Mermet

Situé a 1’689 métres d'altitude, au-dessus
de Morgins, l'alpage de Tovassiére se
trouve dans un vallon préservé, entouré
de paturages et de sommets.

9 - Ripage de Jeur-Loz

Martin et Jean-Luc Mdiller

Situé entre Tanay et la Chapelle
d’Abondance, les deux lieux-dits, «La
Jeur» prés du col de la Verne et «Loz» en
dessus de Tanay composent l'alpage, géré
depuis 2017 par la famille Mller.

6 - Erdelens - Mondraléche

Tom Cordonier

A plus de 2000m d‘altitude, environ 160
vaches et 130 génissees estivent au-
dessu de Crans-Montana et de Lens. Les
bergers traient 3'000 litres de lait par jour,
transformés sur place en fromage.

7 - Ripage de Randonnaz

Matthieu Repond

En vous rendant a Chiboz par Ovronnaz,
vous traversez l'alpage de Randonnaz,
a 1400m. Au coeur de I'été, les vaches
séjournent a l'alpage de Sorniot a plus de
2000m.

8 - Alpage de Chassoure

Jean-Marc Rochat

L'alpage est situé sur les hauts de la
station de la Tzoumaz. La fromagerie est
a 1450 m. Au coeur de I'été, le bétail se
rend au lieu-dit « Les Etablons ».

9 - Col de Chaude - Riveira vaudoise

Jean-Daniel Reymond

A 1600 metres d'altitude, l'alpage familial
du Col de Chaude accueille plus de 60
vaches a la belle saison. On y découvre la
fabrication de I'Etivaz AOP, avec vue sur la
Riviera.

10 - Alpage de la Pierre

Julien Vieux

L'alpage de la Pierre, situé sur les hauts
de Champéry, est une petite exploitation
familiale qui produit du fromage et de la
tomme de brebis. L'alpage disparait tota-
lement sous la neige en hiver.



11 - Alpage de Flore

Jérémie Daven

L'alpage de Flore est situé au-dessus
de Conthey et s'étend entre 1800m et
2200m. Il fait partie de la célebre course
de montagne le « Tour des Alpages ».

12 - Ripage d’Odonne

Stéphane Darioly

Sur les hauts d’Ovronnaz, les vaches
de l'alpage d’'Odonne paissent entre le
Centre sportif (1’400 m) et Tsantonnaire
(2’350 m). Sa fromagerie et sa buvette,
rénovées il y a trois ans, font vivre
I'alpage au coeur de la saison.

13 - Ripage de Louize

Eric Joly

Eric Joly est a la téte de l'alpage de
Loutze, situé au-dessus des Mayens-de-
Chamoson, prés d’Ovronnaz. En plus du
fromage a raclette, il produit du sérac, des
yogourts et la fameuse Fleur de Loutze.
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14 - Ripage de Chaupalin

Patrice Défago

Patrice Défago gere la fromagerie
familiale sur l'alpage de Chaupalin, situé
au coeur du domaine skiable des Portes
du Soleil, au-dessus des Crosets.

15 - Aipage de Savolaire

Sophie Grangier

Aux Portes du Soleil, sur les hauteurs
de Morgins, les 25 vaches de l'alpage
paissent paisiblement a 1800m. La
particularité de cette exploitation est sa
petite taille.

Haute Raclette

Jennifer et Arnaud Favre

Venez déguster la raclette sous toutes
ses formes et dans ses variantes les plus
créatives.
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Association des
Propriétaires
APEROvroNNAZ  Extérieurs de
Résidences secondaires

ElpaE Ovronnaz
Ean R 2 Connect!

REJOIGNEZ-NOUS ! www.aperovronnaz.ch

CARNET DE FETE

Application mobile

CONTACTEZ-NOUS!

PAIEMENTS TWINT, FACTURES ET QUITTANCES SUIVI DE LA QUETE info@jmco.ch
COMPTANT, FACTURE AUTOMATIQUES +41 77 456541 83
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|_e CONGOUIS  ANNONCE DES RESULTATS A 15H

10¢me gdition Fromage & Gime d’0r

organisé par Claude Luisier

Le concours de Fromage & Cime est organisé par Claude Luisier qui sélectionne un jury
de qualité. Leur expérience et leur fin palais permettent d‘attribuer la récompense du
«Fromage & Cime d'Or» ainsi que d‘autres distinctions.

«La raclette est devenue un produit universel. Au fil de mes périples fromagers
a travers I'Europe, rares sont les fromageries que je visite qui ne fabriquent
pas leur propre fromage a raclette. Jen ai méme découvert... au Japon !

Mais une question demeure : ol trouve-t-on les meilleurs fromages a raclette ?

L'origine de la raclette se trouve en Valais. Pour ce joyau de notre patrimoine culinaire,
on distingue principalement deux types de fromages : le fromage de laiterie et le
fromage d'alpage.

A mes yeux, le nec plus ultra reste le fromage d‘alpage. A prés de 2 000 métres
d‘altitude, les vaches se nourrissent d’herbages d’'une grande richesse et d'une
incroyable diversité. Cette alimentation particuliere confere au lait, puis au fromage, des
ardbmes et une typicité incomparables. [...]»

Suite du témoignage de Claude Luisier a I'espace archives de la place de féte.

- Vainqueurs

du

== concours

_ Fromage &

' cime d'Or
en 2023.
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o nivalp@nivalp.ch
”/aé 54 027 / 398 39 53

Etudes Forét et Environnement

Bureau d'ingénieurs EPF / SIA

» Etudes d'impact sur I'environnement
3 ) , , Nos autres prestations
> Planification randonnée pédestre et VTT sur www.nivalp.ch
»  Suivis environnementaux de chantiers
» Dangers naturels
»> Modéles de terrain en 3 dimensions
> Routes d'accés
> Demandes de défrichement
}% » ferblanterie
ri * couverture
// « étanchéité
* paratonnerre
. . * chauffage
r|ST|On « sanitaire
h * revétement facade
O Nas - tubage cheminée
¢
¢ Christian Thomas SA
Route du Stade T Bureau 027 306 21 33
¢ 1912 Leytron admin@christianthomas.ch
I

dRLUININ optique

®

Maison Indépendante & Familiale depuis 1987

Examen de la vue - Lentilles de contact
Optomeétristes diplomés SSOO

MARTIGNY hod FULLY
0277221212 027 746 3131

www.jauninoptique.ch




Les animations musicales

En continu toute la journée

Le Choeur d’Hommes «Muvrani>

Muvrani est un choeur d’hommes amateur et laique de 30 chanteurs fondé en 2004
a Leytron et qui prone le plaisir avant tout. Sa trentaine de chanteurs explore un
vaste répertoire de 10 a 15 piéces par année, de I'abbé Bovet a Johnny Hallyday, en
passant par Queen, les Freres Jacques ou encore l'incontournable Pierre Huwiler.

La Pharateuse

La Pharateuse est composée de musiciens jouant principalement dans la fanfare
«La Persévérance» a Leytron. Ce groupe d’amis s'est réuni afin de créer un répertoire
plus festif pour animer les différentes manifestations de la Commune de Leytron
comme le Carnaval, la Féte nationale ou encore Fromage & Cime.

Cors des Alpes Adonis

Nommé d‘aprés la fleur jaune qui pousse en avril a Charrat et a Tourtemagne, le
groupe réunit quatre amis unis par leur passion pour le cor des Alpes et la musique.
Ils feront résonner le son doux et envodtant de cet instrument ancestral, autrefois utilisé
par les bergers pour communiquer entre les vallées.

Les stands [T 1|

A - Genedis G - Espace enfants Raiffeisen

Sponsor principal lors de cette Avec le soutien de la Raiffeisen,

manifestation, nous vous donnons découvrez le nouvel espace enfants

rendez-vous sur leur stand pour faire Mis en place au coeur de Fromage &

tourner la roue de la chance ! Cime. Chasse au trésor, dessin, jeux de
société, tout est réuni pour les petits et
les grands.

B - Bains d’Ovronnaz H - L'Otfice du Tourisme

Repconttez la nouvellel équipe des Besoin de renseignements sur les

Bains d'Ovronnaz et découvrez les 3ndonnées et activités proposées en

nouveautés du complexe. station? Venez a la rencontre de notre
équipe ! Petite surprise : les tatouages a
paillettes sont de retour sur le stand.

F- Atelier du lait a la raclette

Dans le cadre de la semaine du gout, vient ESD?IGG archl"les ; :
tester tes connaissances sur le processus Revivezles20eéditionsdeFromage&Cime

entre le lait et la raclette. Essaie, par la atraversla presse et les témoignages des
méme occasion de traire notre vache. membres fondateurs.



GARAGE - CARROSSERIE

ISTRAL

MARTIGNY

MC

ImmoGeérance sarl

Vente - Location - Gérance PPE - Domiciliation - Assurances

Route des Bains 142 - 1911 Ovronnaz www.mc-immogerance.ch
Téel.+4127 3067801 info@mc-immogerance.ch
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AMANDINE \We;&m
VACANCE S FORNEEis:iy

Route des Bains 121 CH-1911 Ovronnaz (VS) +41 (0)27 306 69 11
info@amandine-vacances.ch www.amandine-vacances.ch
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Batiment en bois | Rénovation | Menuiserie



Les artisans du terroir

C - Le Paradis de Maya I'abeille

Partez a la découverte du paradis de
Maya l'abeille, rempli de douceurs :
gateaux, coupes de glaces, mini-crépes,
thés et cafés. Pour les gourmands qui
n‘aiment pas la raclette, vous y trouverez
aussi des croque-monsieur et des mini-
crépes salées.

D - Le Chalet Gourmand

L'épicerie fine d'Ovronnaz est aussi au
rendez-vous de cette 19éme édition de
Fromage & Cime. Venez vous régaler
avec une assiette valaisanne et n’hésitez
pas a repartir avec vos produits préférés.

Les encaveurs

1- Les encaveurs de Leytron

Village célebre pour son Humagne rouge et blanche.

Les caves présentes a Fromage & Cime sont la cave Le

Bosset et la cave Defayes-Crettenand

2 - Les encaveurs de Chamoson

Village célebre pour son Johannisberg.

Les caves présentes sont la cave La Petite Vertu et la cave

La Siseranche.

3 - Les encaveurs de Fully

Village célebre pour sa Petite Arvine.

Les caves présentes sont la cave de la Rodeline et la Cave

Vasy.

E - Boulangerie le Delice

La boulangerie-patisserie le Délice
est tenue par Albert Michellod et est
présente a Fromage & Cime pour vous
proposer du pain au feu de bois, du
pain seigle AOP et des mignardises.

| - Leemann Fruits

Benoit Leemann est un arboriculteur
installé a Leytron. Lentreprise familiale,
Leemann Fruits, met en avant des fruits
et légumes locaux sous toutes ses
formes. N'hésitez pas a déguster ses
liqueurs a Fromage & Cime.

Legtron

VILLAGE /DE L'HUMAGNE

CHAMOSON

FULLY
GRAND CRU



Un patrimoine précieux a préserver

Depuis 20 éditions, Fromage & Cime met a I'honneur les alpages, leurs sa-
voir-faire et celles et ceux qui les font vivre. Sa force reste cette rencontre entre
le public et le monde de I'alpage, au coeur d’Ovronnaz.

Cette année, nos recherches nous ont rappelé la fragilité de ce patrimoine :
sécheresse, herbages plus difficiles, petites productions et désalpes avancées.
Des réalités qui influencent directement la vie des alpages et leur production.

LAlpage du Col de Chaude, présent malgré I'absence de fromage a proposer
cette année, illustre parfaitement l'esprit de Fromage & Cime : célébrer I'al-
page et ses traditions, bien au-dela de la raclette.

Une pensée particuliére accompagne également I’Alpage de Loutze, Eric Joly
et son équipe, qui vivent leur derniére saison sur nos hauteurs.

A travers cette 20e édition, le comité souhaite plus que jamais mettre en lu-
miére ce patrimoine précieux et I'importance de le préserver.




CEFIMA

FIDUCIAIRE DE LEYTRON

UMCGROUPE

Elevator Solutions

SETELEC

ET LE COURANT PASSE

table gastronomique

Estelle et Jean-Maurice
Michellod

’ Route d’Ovronnaz 556
1912 Dugny (Leytron)

T 027 3062571

%
-~ o4 www.lesoleildedugny.ch
- sur réservation
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La 20éme édition de Fromage & Cime
Témoiynages de deux membres fondateurs

«[...] Faire découvrir une autre facette d'Ovronnaz

Mais nous voulions également montrer une autre facette d‘Ovronnaz. Une facette profondément liée a
son identité montagnarde, a son terroir et a celles et ceux qui le font vivre : les agriculteurs, les éleveurs
et les fromagers. Le fromage, et plus particulierement le fromage a raclette, sest rapidement imposé
comme le produit idéal pour raconter cette montagne authentique.

Le concept s'inspirait notamment de celui de Vinea : réunir, en un méme lieu et le temps d’une jour-
née, une large sélection de produits issus de différentes régions. Notre ambition était de faire venir a
Ovronnaz des fromages provenant du plus grand nombre possible de vallées et de régions du Valais,
du Haut-Valais jusqu’au Bas-Valais. Une véritable carte gourmande du canton, réunie au cceur de la
station...]

Olivier Foro
Directeur de I'OT d’Ovronnaz / Mayens-de-Chamoson de 1993 a 1999
Directeur Marketing de Thermalp les bains d’'Ovronnaz et membre de la
Société de développement d’'Ovronnaz de 2004 a 2014
Membre fondateur de Fromage & Cime

«[...]Que cette premiere édition fut belle... mais stressante ! Quinze stands de fromagers et
quatre stands d'encaveurs de Leytron, Chamoson, Saillon et Fully étaient préts a accueillir la
foule des grands jours.

Entre 10h00 et 11h00, pourtant, seuls quelques rares badauds déambulaient entre les stands. La
panique commencait a gagner les organisateurs. ..

Mais cette tension fut de courte durée ! Dés 11h00, les stands furent pris d’assaut, et ce sans
interruption jusqu’a 17h00! La satisfaction fut générale : organisateurs, fromagers et encaveurs
étaient ravis. La plupart des producteurs furent rapidement en rupture de stock et durent méme
réalimenter leurs stands en cours de journée.

Membre fondateur de Fromage & Cime
Ovronnaz Fromage et Cime était lancé ![...]»

Claude Luisier
Président de la la Société de développement d’Ovronnaz durant
4 ans.

Les témoignages complets ainsi que tous les articles d’archives
sont a retrouver sur la place de féte.




Fromage & Gime au fil des ans

CREATION
2005

Initialement prévue al'dlpage
de Bougnonne et finalement
organisée en station pour des
raison météo, la 1ére édition de

Fromage & Cime estlancée.

Q‘QME éDlTION
EME EDITiop, 2006
Le fromage de chévreen
2007 g
guest star, présent sur
Présentation du mini four 3 stands différents
araclefte pourune
utilisation au centre dela
table.
pEME EDITIo,,
EME EDITION 2008
&) Premier alpage hors
2009 cantfon : Avant sur
Premiére raclette aulait Montreux
de brebis
(EME EDITIo),
2010
oQ‘AE EDIT.{(;),v Laraclette au feu de bois
2@14 al'honneur
Création du concours
Fromage & Cime d'Or
EME EDITIQp,
2020 2015
Edition annulée pour Présence d’alpoges de
CoOVID I'Oberland bernois, du
Jura et de la Savoie
\1‘;_ME EDlTloN
e 2021
nvité d'honneur :le g )
vacherin fribourgeois =Fromage & Cime dansles

f)’ restaurants de la station
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A l'occasion de la semaine du Gout, découvrez le parcours du lait a la
raclette a travers un atelier ludique : simulation de traite et panneaux
didactiques.

Gratuit, sans inscription, pour petits et grands.

Samedi et dimangne
sur la place de fete

PHARMACIE b LEYTRON

May-Claude Borgazzi

Pharmacienne responsable

Rte de Saillon 6 - 1912 Leytron - & 027 306 52 66
pharmleytron@ovan.ch

Livraisons Leytron et environs lundi-mardi et jeudi
Livraisons & Ovronnaz le jeudi - dépdts de médicaments & la Coop Ovronnaz
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VILLAGE /DE LHUMAGNE



LA JEUNESSE DE
LEYTRON

RECRUTE

jeunessedeleytron



& |SEBASTIEN
& CHESEAUX SA

Travaux spéciaux

CARRON

EXCURSIONS

1926 Fully www.carronexcursions.ch

Kotis

BOISSONS -+ VALAIS

TRAVAUX PUBLICS



RAIFFEISEN

Martigny et Région

O.- FRAIS
TOUT A GAGNER

|Avec notre Pack MemberPlus, | vous effectuez vos opérations
bancaires quotidiennes sans frais et bénéficiez de nombreuses
offres de loisirs a prix réduits et méme gratuites.




Voyage de un a plusieurs jours

100% sur mesure et personnah’sé

PIus dinf JU = D
voyages
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DU 5 OCTOBRE ?)7 P L N
AU 25 OCTOBRE R

INSCRIPTIONS A L'OFFICE

10h-11h | 1h-12h Balade avec les alpagas Dés 4 ans DU TOURISME

09h00 - 11h00 Bzz Bzz Création Dés 6 ans

14h00 - 15h30 Le Royaume des Citrouilles De 7 4 14 ans

= Rando Champi

09h00 -11h00  Yoga sous les Mélézes Dés 15 ans

14h00 - 16h00  Potions Magiques Dés 4 ans 6&20

09h00 - 10h00  Forest training Tolsi Octobre

14h00 - 15h30 Jeu de peindre Dés 4 ans Mini Désalpe
VENDREDI 14h00 - 16h30  Rando Kids Dés 6 ans 25 Octobre

Notre agenda complet :




RICHARD CHAPUIS

MASSAGES THERAPEUTIQUES
SOINS ENERGETIQUES

079338 3154

RICHARD.OTHERAPEUTES.CH
RUE DU COLLEGE 13 - 1812 LEYTRON



Télésitge ouvert 7 jours sur 7 58

Jusqu'au 25 octobre
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nager-chef jean- Charies Canvet

L'alpage de Moiry décroche
Uor a Ovronnaz

_ se sont hissés, a égalité, sur la plus haute
nseigne de Fromage & Cime.

OVRONNAZ Deux al pages — Charmotane et Tanay s
marche du podium du concours de dégustation de racletted Te

Deux fromages d’alpage récompenseés

w—— §i

fromages

*Pour cette 15 gginion
e quinzing goion de

3g85.. Insi
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@Notre but est

| dintégrer les alpages du =i
S / .
s D e o s | HautValais dans notre e aresen
e concours dés 2018.» sy

A Ovronnaz. les fromages des
alpages valiisans seront de
nouveau i Ionneur ce diman-
che 17 septembre dans le cadre
de Fromage et Cime. Dés 10
heures, une quinzaine de fio-
magers serviront leurs raclet-
tes aux gourmands. Cette &di-
tion 2023 aura pour invité
d'honneur Fribourg. avec son
célebre vacherin. Pour savoir
S'ilest aussi bon raclé que dans
1a fondue, il fudra faire le dé-
placement... Pain au feu de
bois, viandes séchées, saudis-
ses, jus de fruits, miel, etc.,
sans oublier les crus servis par
des encaveurs de la région,

Ovronnaz célébre |a raclette ce week-end
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dSavo
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ce WeEk—end a

des artisans g,
PR CHARLES MeRogz -
.

UX quatre ¢

Vi
U meny g m"'.,,'?“’“’“""ﬂmaem
'3itionnel

o v Place dansceschjet inde.
ung e 8 38higUe.ully 2y
ste Mathieu Carryzzg, entre
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Ovronnaz redeviendra. diman-
che 18 septembre, la capitale
de la raclette avec le retour de
Fromage & Cime, aprés deux
années de pause en raison du
Covid. sU'année passée. nous
3V0Ns OTganiss un évenement
itinérant, avec des raclettes
servies dans les commerces de
la commune. Cette année, la
manifestation  retrouve s
forme originelles, se réjouit
Mathieu Carruzzo, le président
du comité d'organisation.

Cette 162 édition sera, comme
d'habitude, dédiée 3 la décou-
verte d'une trés large palette

de fromages, avec la présence
d'une quinzaine d'artisans-fro-
‘magers, provenant tous du Va-
lais romand. Ce sera I'ocrasion
de parcourir les stands et de
déguster des raclettes selon ses
envies. Plusieurs autres pro-
duits du terroir viendront élar-
gir l'offre culinaire, entre pain
au feu de bois. fruits et légu-
mes et spécialités de bouche

rie.
Pour Ia 7e fois, un concours de
Ia meilleure raclette sera mis
sur pied, samedi matin. Le jury
dexperts rendra son verdict di-
manche i 15 heures.

Cette année, le public pourra
encore faire la_connaissance
du Roboclette, fruit d'un tra-
vail effectué a I'DIAP de Marti-
gny. Ou quand l'automatiss-
tion vient aider 'homme. sans
remplacer toutefois le savoir-
®fire  indispensable  des
maitr .
La derniére édition de Fromage
& Cime avait attiné quelque
3000 visiteurs, ayant dégusté
8500 raclettes, en 2019.
Dimanehs 18 saptambra da 103 T hau-
ws. Infos & Poffica du towlme
& Ovrennaz 3u 027 306 42 93 ot sur
wvn vronaz.ch

Nombreyy r

La raclette et le vacherin
aI'honneur a Ovronnaz

comphéteront Foffre pour faire
de cette journée un pur mo-
ment de plaisir pour les visi-
teurs. Des artisans saront aussi
de Ia partie. Uin espace sera d&-
dié aux enfants et la journée
rythmée par des groupes de
‘musique locaux et régionaux.

Un jury dlexperts, réuni par
Claude Luisier, attribuera le
Fromage & Cime dor au
meilleur fromage raclé durant
I dé fTicielle. Les ré.

urer les délice

endez-voys sourm,

0ins dy
200t. Notre sé!ectcigz,mn' Une e

NOUVELLISTE o

laisans préts
S locales

2105 SoNt programmes

le occasion de découyrir
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Fatrice Défago g 'aipage ces Crosets (megalile o argent) et

e ipage

lauréat de Fromage & Chme 2021, .50

L age & Cime d O
de la production de Iaipage de Champsot 3. Deja medaliee

remporte cette edition 2021, celle du retour apres Feclipse
2020, pour

cause de pandemie bien sor.

Le podium dans un moucholr de poche
Lalpage de Champsot 3, sur les hauts de Morgins. a donc pro-
ot
plus 3ppn

sultats du concours seront dé-
wvoilés dimanche 3 15 heures.
Le public pourra aussi voter
pour décerner son prix. LMY
Infos sur mww.ovromnaz.ch

dhnniviers a Saint-Gingalph, en passant parle val de Bagnes et
leval d'llllez . «Cette annee. les six finalistes se sont tenus dans.
un moucholr de poche, avec un ecart de 0.2 point sur le total
Kiéal de 40 goints pour separer lev alnqueur de son daughins,
précise Claude Lulsier. fondateur de la manifestation lancee en
2006.
Lalpage de Champsot a ains! devance d'un rien | aipage des
Crosets de Patrice Defago (Fromage & Cime d'argent 2021) et
Danel

du

Falpag

B resuitar:
mals e Centre rest pas e reste avec |3 e place pour Falpage
de Molry, I 5e pour I'alpage de Tsalan dArbaz alars que Ialpage
de La Pale decroche la 6e places. precise Oaude Luisier.

La féte dans les restos et pas dans |a rue

pheces ayant particip suconcours, une semalne plus tard 3
T rues

pas avor lleu cette annee en raison de (3 situation sanitaire
Cime d

en attendant des
nages
de

impossible.

Leytron a Ovionnaze, precise Claude Lulsier

Huit etablissements publics joverant ainsi le jeu de Formage &
Cime le vendrech 24 septembre des 17 heures et e samedi 25
Des navettes gratuites serant proposees pour faciliter les
deplacements du public. PAC

Plus dinfos crwerm.avromnaz.ch.
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20 dicembre CRDRTON G e

Marché de Noél ore Diates o> Jib Night

SIKCZULCM (617 janvier 30 /oinvcer

Taille ta neige Husky Forever Snow Challenge

9 fevrier 12 fevrier 13 fevrier

Carnaval After ski kids Humagne en piste

16-17 janvier 30 /’c;l)w;er

Balade gourmande Husky Forever Snow Challenge

6 marg 14 marg 20 ;%;araa

En piSTe O\/ronnalpski ClGndeSﬁnG

2/ mar;%é i

d'Ovronnaz




lis soutiennent aussi Fromage & Gime

Laila Cheseaux Baudat, présidente de la Commune Leytron

Benoit Martinet, vice-président de la Commune de Leytron

Aida Lips, conseillere communale a Leytron en charge du tourisme et de I'agriculture
Floriane et Marc-André Mabillard, avocats et notaires a Leytron

Simone Jaccaud-Blanchet et Christophe Treina
Don d'honneur (anonyme)

Gwenael Robic

Xavier d’Amico, ramonage

Anne Corthésy

Carolina Robic

Don d’honneur (anonyme)

Remerciements

Au comité de Fromage & Cime : Isabelle Ramuz-Carron, Jean-Luc Jacquier,
Mathieu Carruzzo, Olivier Dorsaz et Thierry Fritz.

A I'Office du tourisme d’Ovronnaz: Angélique Bapst, Eloise Copt, Jessica Monnet
et Kristel Amadane.

A Richard Chapuis, pour son soutien indéfectible dans la réalisation des visuels.
A Claude Luisier et toute son équipe, pour l'organisation du concours.

A La Jib Night pour la gestion de la cuisine.

A la Commune de Leytron, en particulier a I'équipe des travaux publics.

A tous les riverains de la manifestation, pour leur compréhension et soutien.
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COMMUNE DE LEYTRON OVRONNAZ

VILLAGE DE L'HUMAGNE



